TECHNICIEN REGLEUR
AGROALIMENTAIRE H/F

99 Mettez a profit vos compétences techniques au service d'une entreprise familiale
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QUI EST NOTRE CLIENT ?

EN RESUME :
Notre client est une entreprize & taille humaine (25 collaborateurs) spécialisée dans la
fabrication de produits traditionnels aveyronnais en conserve et en frais. Elle a également

développé des produits bio.
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QUELLES SERONT VOS MISSIONS ? foce

Vous aurez pour mission générale d' ERIENCE
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suivi permanent des résuitats et le réglage des machines : . o
DEBUTANT(E) ACCEPTE(E]

* |'organisation de la préparation du demarrage de I'atelier en fonction des programmes

POSTULER >

de fabrication du jour (planification nents de programme,

organisation des lignes, préparation des

PARTAGEZ CETTE OFFRE

* | e suivi technique des machines : démarrage quotidien de la chaudiere, réglage de la

sertisseuse et contrdle des sertis, s'assurer du fonctionnement correct des machines 0 [in] ©
(capsuleuses, thermoscelleuses...), assurer |'autoclavage des produits finis en boite,

verrines et barqueties

* | e respect qualité : veiller au respect des régles d'’hygiéne et de sécurité...

Vous interviendrez en étroite collaboration avec le Responsable de production et pourrez
étre amene(e) & proposer des ameliorations pour optimiser l'erganisation des machines et |a

performance

QUEL EST VOTRE PROFIL ?

Idealement, vous avez une expérience dans le métier et connaissez l'univers agro-

alimentaire.

Nous étudierons les candidatures de personnes motivées pour exercer ce métier et venant

d'autres univers professionnels tels que la plomberie, la maintenance..
POURQUOI INTEGRER CETTE ENTREPRISE ?

Vous interviendrez dans une entreprise a taille humaine, en plein développement et pourrez

étre force de proposition dans vos missions.
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